Von Susanne Miiller

' WORMS. In ihren Kiichen
sind sie die Chefs. Kartoffeln
schilen, Gemiise schneiden?
Machen meist Mitarbeiter.
Doch wer ,, Top Chef Germa-
ny“ werden will, fiir den
fithlt sich das Kochen plotz-
lich an ,wie 1. Klasse, 1.
Schultag™

Kochshows gibt es viele im
Fernsehen, bei ,Top Chef
Germany® steht die hohe
Kunst des Kochens im Fokus:
Zwolf High-Class-Kdche mit
insgesamt vier Michelin-
Sternen treten ab 8. Mai je-
weils mittwochs um 20.15
Uhr gegeneinander an. Mit
dabei ist auch Annette
Gliicklich aus Wiesoppen-
heim.

Die Wormserin ist v:ﬁ:wo.
chin, hat sich selbststindig
gemacht mit der Event-Cate-
ring-Firma , Annette Gliick-
lich® Thr Kiichenstil, so sagt
sie, ist-stark von der franZo-
sischen Kiiche geprdgt, habe
aber auch deutsche und ita-
lienische Einfliisse. ' Nach
ihrer Lehre zur Hotelfach-
frau in der ,Stiefel Gastrono-
mie“ (Saarbriicken) sammel-
te sie Erfahrungen in der ge-
hobenen Gastronomie, war
Souschefin in ,Hammerle’s
Restaurant® (1 Stern), Pro-
jektleiterin eines Ausbil-
dungsrestaurants und drehte
kurze Tutorials bei SWRI.

Ihr Motto sei ,Klasse statt

‘Masse*, betont Gliicklich fiir

ihr Unternehmen. Sie arbei-

te beim Lebensmitteleinkauf

Die Messer ge

- Zwolf Profikoche wollen , Top Chef Germany

am liebsten mit kleinen Ho-
fen und Erzeugern aus der
Region zusammen. ,Hierbei
geht es mir in erster Linie
nicht um das Bio-Zertifikat,
sondern um eine artgerechte
Tierhaltung und Erzeugung
in der Mensch, Tier und Na-
tur respektiert werden®,
schreibt sie auf ihrer Web-
Site. Niemals wiirde sie
Milchprodukte, Eier, Fleisch
oder anderes verwenden bei
deren Herstellung Tier oder
Natur ausgebeutet worden
seien. Nur so mache ihr das
Kochen Spa#f.

»Jeder, der bei ,Top Chef*
in den Ring steigt, sollte mit
dem Ziel antreten, auch zu
gewinnen. Der olympische
Gedanke, dass die Teilnahme
wichtiger als der Sieg sei,
hat hier keine Giiltigkeit”
fordert Eckart Witzigmann,
Er sitzt mit renommierten
Kollegen in der Jury, nam-
lich mit Zwei-Sterne-Koch
Peter Maria Schnurr sowie
Food-Kritikerin Alexandra
Kilian. Fachlich und
menschlich werden die Ko-
che aus ganz Deutschland
auf Herz und Nieren gepriift,
nur die Besten kommen eine
Runde weiter. Alexandra Ki-
lian hat klare Vorstellungen:

.Die Aufgaben, die',Top Chef

Germany* stellt, sind ver-

gleichbar mit dem, was ein

Koch heute kénnen muss -
sich in andere Kiichen rein-
zudenken, Produkte verste-
hen, sich auf Trends einlas-
sen und immer offen zu blei-
ben. Insofern ist ,Top Chef

Annette Gliicklich aus E_mmo_u_umz_._o_a m.E m__mm. um ,Top Chef Germany" zu werden. cmum_ muss
sich dem harten Urteil der Jury, zu der unter m:nm_.m_: mooﬁ_r:ﬂ_rmq_: Alexandra Kilian (oben links)

gehort, stellen.

n

werden

etzt

— auch eine Wormserin ist dabei
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SENDETERMIN

» Die Kochshow startet am 8.
Mai, 20.15 Uhr, auf 5at 1. Die
Folge-Sendungen sind dann je-

weils mittwoc No 15 Uhr, zu)
sehen. i

ein Kéche-Wettbewerb, bei
dem wir ginen Sieger oder
eine mummm:b kiiren, die in
der Gastro-Szene fiir Furore
sorgen %858 Fiir Peter
Maria .Schnurr steht fest:
,Den Kandidaten wird keine
Komfortzone geboten.“ Nur
wer sich den Respekt der Ju-
ry erkocht, hat die Chance
auf den Titel ,, Top Chef Ger-
many® und gewinnt 50000
Euro und .ein Portrdt im
Foodmagazin ,Der Fein-
schmecker*, i
Die zwolf Teilnehmer der
Show wurden aus mehr als
300 Profikdchen ausgewadhlt,
die sich fiir die Deutschland-
Premiere der Kochshow be-
worben hatten. Produziert
wurde das Format in Berlin,
Potsdam und auf Mallorca.
Die Kochshow kann Erfolge
weltweit verzeichnen: ,Top
Chef” wurde bereits in iiber
20 Liander verkauft und hat
mehrere Prime-Time-Emmys

‘gewonnen. Bei der Koch-

Casting-Show treten nur Pro-
fis an, die sich anspruchs-
vollen und auRergewdhnli-
chen Wettbewerben auch

‘auferhalb des Studios stel-

len miissen. So brachte , Top
Chef* in Frankreich bereits
17 Sternekdche hervor.




